Nuss-Nougat Baumkuchen

Im Gegensatz zum klassischen Baumkuchen bei dem die
feine Abstimmung der Gewilirze zusammen mit den
hochwertigen Rohstoffen den Geschmack bestimmen sind
diese bei1 unserem Nuss-Nougat Baumkuchen nur zur
Abrundung gedacht.

Hier stehen die intensiven, gerosteten Haselnlisse sowie
ein kraftiger Nuss-Nougat im Vordergrund.

Gerade die Haselniisse profitieren davon das der
Baumkuchen in diinnen Schichten gebacken wird.

Dadurch wird das Maximale an Aromen freigesetzt.

Die Fertigstellung mit feinster Kuvertiire rundet
den Nuss-Nougat Baumkuchen schlussendlich ab.



